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SEGUE DALLA PRIMA PAGENA,

ella sua apancine Gene-
sls nasconde un'inters
cantina. «Pub contene-
re fino a 200 chili di uva ¢ pro-
durre 100 Htri df vino,
pol per essere affinatos dice

di 3T varieth sutoctone ita
ne, che & una «Mernvigline: s
chiama proprio cosl, in ricordo
dell’antico nome dl guesto
briceo - Maraviglia - sulle colli-
ne di Fubine, nel coore del
Monferrato,

Cantro Enosis
Enosis & un laboratorio, ma an-
che un"universith e una clinkea,
con una dcquipe di 18 dottor] del
ving, tra biclogl, enologl, canti-
nieri, agronomd, chimibel, teeni-
el dell'alimentazione e della si-
curezza alimentare. E Gene-
sis, questa stinozzas compute-
rizzata a tre gambe, con il cap-
pello @ il corpo a forma conica
per migliorare il contatto tra
I'uva spremuta e la parte gih -
quida, & la sua creatura di pun-
ta, & una cantina formato bi-
gnami, indispensabile per lo
studio del processo di vinifics-
zhone ottimale
a seconda del-
le varletd di
uve. Dall'oblb
centrale del

magneticns a
quel processo naturale che & ln
vinifleazione, roba che soltan-
to T0 anni fa cominciava con ln
plgiatura con | pledi. Enosis ne
ha partoriti 12, di Genesis. Ma
non li vende, non sono gli affari
l'chiettive di Lanati, che qui
chiamano «l'uomo che sussur-
ra al vignetls, ma pluttosto In
qualits e la rieerca. B il luming-
re di questa cclinicas dell'uva
{chiusa al pubblico, ma aperta
al lanreand! dell'universita di
Enologia) dove il pazlente per

Nel “laboratorio psichedelico”

dove nasce il vino pitt buono di sempre

I segreti della clinica della vite creata da Donato Lanati nel Monferrato

weccollonza & I'acino: «Lo stu-
dinmo da oltre 40 annis. Dora
Marchi, il so0 braccic destro,
=0 come muoversi nel labirinto
i sale studio, laboratord & aule
piene di monitor, frighl e mi-
croscopl. C' una macchina
che pesa, conta, pressa gii acl-
ni & pol ne misura il suceo, qul
cl lavorn una soquadrs di «Cal
dell'uvne, che arriva a ricavare
il Dmn dell'acino: < importan-
te perchdé & Ia sintesd di un ter-
ritorio, al suo interno o'é la sto-
rin di un'intera annata, il ci-
ma, il profumo, ia sshute della

Lafilosofia

A braccetto
conil passato

Enosis & il nboratorio del
futuro che non dimentica il
passato. L'attaccamento, e
I'mmore, A questa terra dove
Lanati ha scoperto le vigne
quando aveva 8 annl, lo sl
ritrova nells stessa cascina
Me AU U ornonimo
briceo, B del 1600 ed & stata

recuperata mel 2001,

ma anche da Enosla, per
Inscinre ripoaare il vino g
«l valorl e le
trodizioni - & la Mosofia
dell’equipe di 18 persone che
lavora qui- posasmo
tranquillamente comvivers
con ln modernitie. [T
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terras, dice Marchi, approda-
ta dalla Toscana 20 anni fa per
afMancare Lanati nella ricerca.

Blechieri adeguati

La seguiamo nel laboratorio
«psichedelicos - hanno chia-
mato proprio cosl - dove lam-
pade colorate ¢ temparature
variabili scullanos il mosto:
ricorda una nursery con le in-
cubatricl, ¢ | monitor seguono
24 ore su 24 In biochimica col-
lulare di Heviti ¢ battori. Poi i
vini finalmente si riposanc,
lontand da luee & calore, den-

doi scavatl nel tufo che in
Monferrato sl utilizzano anco-
ra & che Enoals ha voluto con-
pervare: «f || nostro messag.
gio damore per Il territorios.
Alla fine, 11 brindial, Owvia-
mente con blechieri epeciali:
Lanati ne ha inventat] due,
quelle con al'anello di Sator.
nox per oitimizzare la perce-
zione del profumi, & I'altimo,
l'anne scorso, con |l calice ca-
vo por la salita, naturale e sce-
nica delle bollicine. Prosit.
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La ricerca

Lieviti e batteri
senza segreti

| Semabra I'ncubateice di una
nursery ma & mosto, in
contenktori eriscaldatis da
lampade colorate &
sorvegliasto da monitor che
ne studiano | Heviti @ | batterd,
E unn delle stanze pit

utilizzs di solito una sorta di
eamers d'aria che pressa dal
di sopra, Il pallons invece =i
gonfia da sotto in base alla
necessith ¢ permette di
compensars in modo
automatico le varinzioni di
volume del vino allinterno
dells vasca. [T
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| Hfuturo

(Genesis, robot
vinificatore

«Valorizzare 'uva
perché ogni acino
racchiude 'anima
di un territorio»
domande

d

Donato
Lanati

Nel 2004 & entrato nella clas-
sifica dells prestigioas rivista
‘Wine Enthusiast tra | primi 5
enclogi al mondoe & I'anno
scorso, a 60 anni, Donato La-
nati ha vinto I'Dscar del vino,
Lel ha creato § centro di foer-
ca sul wing pill Importante
d'Europa, nal 1990, & forse
anche del mondo. Cosa stu-

produrranno vind di qualith
osclusiva. Per vincere la
competizione mondiale o
raggiungers l'eccellenza bi-
sogna puniare sulla ricerca:
& 'unica strada per valoriz-
zare l'unicith della tradizio-
ne o del territorio. Noi fac-
cinmo questo,

La tenuta Meravighia, a Fubi-

e, il Monfermato, & drcon-

d-lhdui? vignerti di 37 varle-

Hl;:‘m:epnml]h vite co-

© protagonista
dnltﬂrr!tm‘laparcbtiﬂdm
i un acing tutti gii elementi
di un paesaggio. Il nostro
obiettivo deve essere indivi-
dunre o valutare in modo og-
gettivo, su basi scientifiche
quelle zone dove un dato viti-

Eno possa raggiungere ['ec-
call
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